
Cap de cuina
Ref.193240 - 16/12/2024 - Girona (Girona)

Descripció de l'oferta

Si ets un/a cuiner/a experimentat i vols canviar d'aires, aquesta pot ser la teva oportunitat.

Funcions i requisits de la vacant

Càtering Vilanova, empresa Gironina amb més de 45 anys d'experiència en l'elaboració de menús per a col?lectivitats busca un/a cap de cuina.

Depenent de la direcció de l'empresa, portarà el control total de cuina.

Busquem una persona amb ganes de treballar i afrontar nous reptes per liderar un nou projecte a llarg termini. Que aporti la seva experiència en la

organització diària de la cuina. Amb grans  capacitats de lideratge, resolutiva i capaç de gestionar els conflictes. Que ensenyi, que millori, i que aporti

noves idees.

- Experiència contrastada en cuines amb grans volums.

- Experiència contrastada en gestió de personal i organització de tasques. 

- Amplis coneixaments de cuina tradicional catalana

- Amplis coneixements en APPCC

Condicions que ofereix l'empresa
Jornada: Jornada completa

Horari: 07:00 a 15:00

Perspectiva de la feina: Feina estable i de llarga durada.

Previsió d'incorporació: 15 dies

Salari:A convenir

Negociable segons vàlua i experiència

Estudis

És valorable Cicles Formatius de Grau Superior amb titulació Direcció de cuina

Cicles Formatius de Grau Superior amb titulació Hoteleria i Turisme

Idiomes
Català - C2 - Expert (Valorable)

Castellà - C2 - Expert (Valorable)

Professions de la feina

Cap de cuina

Experiència laboral
És valorable Es valorarà positivament experiència en grans colectivits.

Nivell d'experiència: Càrrec intermedi / Encarregat

Anys d'experiència: 3 anys



Carnets
B

El vehicle propi es valorable

Empresa
Empresa: CÀTERING VILANOVA SL

Sector: Hostaleria / Turisme / Restauració

Descripció: Càtering Vilanova, empresa Gironina amb més de 45 anys d'experiència en l'elaboració de menús per a col?lectivitats.

Gestionem menjadors d?escoles bressol, escoles de primària i secundària, centres especials i casals d?estiu.


